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NOS VINS ROUGESNOS VINS ROUGES
Verre 12,5cl / Bouteille 75cl

Coulanges-la-Vineuse 4,20 / 24,00
Domaine C. Auguste
Bourgogne AOC
Un vin dans la simplicité aux notes de fraise et de groseille.

Chitry 4,80 / 28,00
Domaine Giraudon
Bourgogne AOC 
Sa robe rubis, son nez intense sur les fruits rouges et  
sa belle structure tannique en font un vin convivial 
par excellence.

Mâcon-Buissières 5,40 / 30,00 
Domaine Baptista                             
Bourgogne AOC
Un vin très aromatique, des tanins fondus avec des 
saveurs de groseille et de framboise.

Irancy 6,20 / 34,00
Domaine Bienvenue
Bourgogne AOC
Vin rouge fruité, pour les palais amateurs. Un 
vin à découvrir, issu d’un climat de même niveau 
d’appellation que Chablis ou Beaune. 

Saumur-Champigny 6,80 / 38,00 
Château de Targé                             
Val de Loire AOC
Cabernet Franc de belle robe rubis. Un vin harmonieux 
et élégant avec une belle texture en bouche.

Maranges Vieilles Vignes  8,20 / 44,00 
Domaine Phillipon
Bourgogne AOC
De couleur rubis, ce vin possède des notes subtiles 
d’épices et de cassis, beaucoup de charme. 

Beaumes-de-Venise X / 32,00 
Domaine des Garances
Côte du Rhône AOC
Côtes du Rhône (60% Grenache, 30% Syrah, 10% 
Cinsault), nez fruité et épicé, superbe  d’équilibre, 
notes de violette, de poivre, de  cerise à l’eau de vie.

Marsannay  X / 48,00 
« Charme aux prêtres »                    
Domaine Guyard
Bourgogne AOC
Belle structure tannique, ce vin tend sur des 
saveurs de petits fruits rouges confiturés.

Santenay X / 50,00 
Domaine Phillipon
Bourgogne AOC
Vin d’une grande finesse, des tanins très souples et 
fondus avec des arômes de myrtille.

Maranges 1er Cru    X / 56,00 
« Clos des Loyères »                             
Domaine E. Monnot
Bourgogne AOP
Un vin d’une belle intensité, qui s’exprime sur la 
cerise confite. Un fruité mûr auquel fait écho une 
bouche souple et ronde, dotée de tanins fondus.

Saint Aubin 1er Cru   X / 69,00 
« Sur le sentier du clou » 
Domaine Clair
Bourgogne AOC
Fruité avec du corps et une belle longueur. Ce vin 
raffiné aux tanins fondus saura vous séduire.

Monthélie 1er Cru  X / 75,00 
« Les Duresses »   
Domaine V. Prunier
Bourgogne AOC
Belle expression et finesse, des arômes de petits 
fruits et de fleurs, le tout délicatement boisé.

NOS VINS BLANCS
Verre 12,5cl / Bouteille 75cl

Coulange-la-Vineuse 4,20 / 24,00 
Domaine C.Auguste
Bourgogne AOC
Cépage Chardonnay. Un vin plein de fraicheur aux 
arômes de fleurs blanches, légèrement citronné.

Saint Bris 4,60 / 26,00
Domaine Gerard Persenot
Bourgogne AOC       
Non loin de Chablis, un vin aromatique qui  s’épanouit 
jeune. La bouche est tres minérale.

Auxerrois  4,80 / 28,00
Domaine Simonnet Febvre
Bourgogne IGP
Vin vif et fruité, le nez est floral et élégant, à déguster 
en toute simplicité.

Saint Véran 5.80 / 32,00
Domaine du Paradis
Bourgogne AOC
Un vin frais et fruité, idéal pour accompagner un apéritif.

Macon Vielle Vigne 6,20 / 34,00
Domaine Mancey
Bourgogne AOC
Cépage Chardonnay. Le vin est riche et complexe, 
des saveurs subtiles de pêche et de poire

Chablis 7,00 / 38,00
Domaine JM Brocard
Bourgogne AOC
Un des grands noms de Chablis. Note citronnée,  
pêche blanche, fruits jaunes. La bouche est ronde  
et gourmande.

Marsannay  X / 48,00
« Les Vignes Marie » 
Domaine du Vieux Collège
Bourgogne AOC
Arômes de fruits qui se mêlent à des touches  
beurrées, de crème fraîche. Bonne minéralité,  
associée à de la fraîcheur et de la finesse, bel  
équilibre et belle persistance.

Chablis 1er Cru X / 59,00
Fourchaume du Domaine Alexandre
Bourgogne AOC
Chablis 1er cru, vin minéral, sec et d’une  parfaite finesse.

NOS VINS ROSÉS
Verre 12,5CL / Bouteille 50CL/ Bouteille 75CL

Les Hauts de Masterel 4,20 / X / 24,00
Côtes de Provences AOP
Fruité et élégant ce rosé est marqué par des notes de 
fruits rouges frais.

Roseline Prestige 4,80 / 20,00 / 28,00
Côtes de Provences AOP
Un vin limpide et rose pâle, des notes florales et de 
fruits rouges. Ce vin est idéal pour l’apéritif.

Roseline Cru Classé X / 24,00 / 32,00
« Lampe de méduse »
Côtes de Provences AOP
De couleur rose saumonée, ce vin possède une 
palette aromatique remarquable allant des petits 
fruits rouges acidulés aux notes de fruits exotiques. 
Elaboré à partir des meilleures grappes du domaine 
il allie parfaitement fraicheur et rondeur.
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